_ mardi 5 décembre, plus de cin-
%% quante personnes se sont réunies
dans la grande salle du Parc National
des Cévennes & Florac pour déguster
et noter ies différents miels de Lozére.

Réparti en plusieurs catégories, le travail |

du jury n’était pas si aise !

Couleur, aspect, parfumn, texture et bien
s0r quahtes gustatives devaient étre
appréciés a leur juste mesure.

Miel de bruyére caliune, de chataignier,
de pissenlit, de forét, de Margeride-
Aubrac ou de Sud Lozére en passant
par les Gausses ainsi que ies produits
dérivés, touies les régions et les pro-
ductions étajent hien représentés. Le
Parc Nationa! a souhaité également
participer en organisant une section
pour évaluer les miels de la margue
Esprit Parc.

|.e Concours était présidé par Pierretie
Agulhon hételigre, restauratrice bien
connue de *La Lozérette" a Cocurés
et sommeliére particuf lisrement avisée.
Avant que les jurés commencent les
dégustations, Henri Clément, le prési-
dent du syndicat apicole a tenu d adres-
_S€r un message alx apiculisurs pré-
senis « Je tenals a remercier tous les
apiculteurs qui parficipent au concours
et les féliciter pour la qualité de leurs
produits malgre une année relativement
difficile en raison de condifions clima-
tiques dglicates. Nous avons fait analyser
tous-les miels présentés aujourd’hui.
Et les résuitats sont extrémement satis-
faisants puisque tous les miels sont
. conformes. Bravo & tous | ».

De 10h & 12h, les jurés ont conscien-

cieusement réalisé leur tache, avant de
partager 'apéritif offert par le syndicat
puis le trés bon repas, préparé par le
restaurant « les tables de la Fontaine »
qui a été servi dans la salie des fétes
mise & disposition par la mairie de
Florac.

C'est au moment de 'apéritif que le
suspense est tombé et que les prix ont
été proclamés.

Pierrette Agulhon et Henri Clément ont
salué le fravail des dégustateurs et ieur
irés grande exigence de gualité pour
accorder des médailles. Elles en ont
d’autant plus de valeur !

Avant de clore ce bel événement, le
Président rappelait que la Lozere, avec
plus de 300 apiculteurs déclarés, est
le premier département de France en
nembre d'apiculteurs professionnels,
une borne gquarantaine et qu’it faut
continuer de travailler pour le rester.
Le 3 février prochain, toujours en par-
ienariat avec le GDSA et Le Parc
National des Cévennes, le Syndicat
organise une journée apicole ou seront
abordés plusisurs sujets : fa qualité des
cires, les traitements contre e varroa,
les produits de la ruche en usage vété-
rinaire et les différentes formes d'api-
culture dans le monde.

PALMARES DU CONCOURS
DES MIELS DE LOZERE
—> MIELS POLYFLORAUX
+ Catégorie miel Sud Lozére
Meédaille d'or : Nathanagl Etienne
Deuxidme prix : Sébastien Tichit
Médaille de bronze : Christine Ganella

- Catégorie Miel de Causse
Médaille d'argent : Association le Clos
du Nid
Meédaille d'argent :
Carriere

= Catégorie Mieide Margerade Aubrac
Médaille d’or : David Blanc
Médaitle d'argent : Aurélien Trocelliar

GAEC Nicolas

—» MIELS MONOFLORAUX

= Catégorie : mief de chataignier
Médaille d'argent : Nathanag! Etienne
Médaille d'argent : Michel Martin
3° prix : Jacqueline Rochebiave
- Catégorie Miel de pissenlit
Médaille d'or ; association du Clos du
Nid
- Catégorie Miel de forét
Nédaille d'or : Christine Gonella, miel
de bruyére Callune
Médaille d'Or : GAEC Migllerie de Vielvic
Médaille d'argent : David Blanc
« Catégorie Esprit Parc
Médaille d'argent : Michel Martin pour

.son miel Sud Lozére

Médaille de bronze : GAEC la ferme
du Fraisse pour.leur miel Sud Lozére
Coup de coeur : GAEC Miellerie de
Vielvic pour lsur miel de bruyere cal-
lune

» Catégorie Pains d'épices et produits
a base de miel

Medaille d'argent : Michel Martin pour
son pain d’épices

Médaille d'argent ; Thierry Crouzet pour
son caramiel

Colp de ceeur : Eric Maurin pour son
vinaigre de miel




